
Kerst
MENU

Vier kerst bij Restaurant de Gezelligheid 

VRIJDAG 25 DECEMBER |  ZATERDAG 26 DECEMBER



KerstBRUNCH
11:30 - 15:00

H O O F D G E R E C H T

V O O R G E R E C H T
Een feestelijke spiegel met een verfijnde selectie van carpaccio,

tonijnsalade met gerookte zalm, filet americain, avocado en romige
burrata met tomaat. Geserveerd met diverse luxe broodjes en onze

tomaat-paprikasoep.

D E S S E R T
Een heerlijke blondie met luchtige chocolademousse, fris rood

fruit en een krokante kletskop. 

€ 4 7 , 5 0  P E R  P E R S O O N

Hertenbiefstuk, geserveerd met gepofte ui, roodlof, romige
pastinaakcrème en een verfijnde portsaus.

Op de huid gebakken zeebaars, met zachte aardappelpuree, spitskool,
venkel en een klassieke beurre blanc.

Romige truffelrisotto, gecombineerd met gebakken champignons,
luchtige Parmezaan-espuma en een vleugje truffelolie.

OF

OF



Kerst DINER
AANVANG - 18:00 

L U X E  B R E E K B R O O D
Geserveerd met huisgemaakte kruidenboter, extra vierge olijfolie en

een smaakvolle tapenade.

H O O F D G E R E C H T
Hertenbiefstuk, geserveerd met gepofte ui, roodlof, romige

pastinaakcrème en een verfijnde portsaus.

Op de huid gebakken zeebaars, met zachte aardappelpuree, spitskool,
venkel en een klassieke beurre blanc.

Romige truffelrisotto, gecombineerd met gebakken champignons,
luchtige Parmezaan-espuma en een vleugje truffelolie.

OF

OF

D E S S E R T
Een heerlijke blondie met luchtige chocolademousse, fris rood fruit en

een krokante kletskop. 

V O O R G E R E C H T
Fijn aangemaakte steak tartaar, geserveerd met frisée, krokante

Parmezaan-tuille, Amsterdamse uitjes en een verfijnde
truffelmayonaise.

T U S S E N G E R E C H T

Gebakken coquilles, geserveerd met een romige beurre blanc, frisse
groene olie en tomatencrumble.

€ 6 9 , 9 5  P E R  P E R S O O N



Vier kerst bij Restaurant de Gezelligheid 

VRIJDAG 25 DECEMBER |  ZATERDAG 26 DECEMBER

Reserveer nu
⌂  Doornseweg 29, Leusden

⌕   degezelligheid.com

✉︎   info@degezelligheid.nl

☎  033 461 8659

https://www.google.com/search?client=safari&hs=ZGEB&sca_esv=6fdc10c10e4e750b&rls=en&sxsrf=APpeQnsFd8OZ6PizfN1iLExHnGqn5xdIjg:1788405535827&q=restaurant+de+gezelligheid&source=lnms&fbs=ABfTbFUyxjQn9bne4DuflY2dNqqKxYAWFhLCpnjf3OsLbYdPHUE4NtSklLOXyNgAjPH9AIGRwmaVFW8oMCtY1lOBszOkXTMTjghueEICynmZSLlXpWZ2YxUnKKdm4GGQq1LOjT3GPca7fSs8RddNfKJpTVk4QsoBtGw6xMX3RdMYhvD__nisrxUuKdSi1XAfR-ToDa9xeg3A&sa=X&ved=2ahUKEwiPl7XludGWAxXTg4kEHT1kNncQ0pQJegQIDBAB&biw=1470&bih=761&dpr=2

	Kerst
	MENU
	Vier kerst bij Restaurant de Gezelligheid

	Kerst
	11:30 - 15:00
	BRUNCH
	VOORGERECHT
	Een feestelijke spiegel met een verfijnde selectie van carpaccio, tonijnsalade met gerookte zalm, filet americain, avocado en romige burrata met tomaat. Geserveerd met diverse luxe broodjes en onze tomaat-paprikasoep.

	HOOFDGERECHT
	Hertenbiefstuk, geserveerd met gepofte ui, roodlof, romige pastinaakcrème en een verfijnde portsaus.
	Op de huid gebakken zeebaars, met zachte aardappelpuree, spitskool, venkel en een klassieke beurre blanc.
	Romige truffelrisotto, gecombineerd met gebakken champignons, luchtige Parmezaan-espuma en een vleugje truffelolie.

	DESSERT
	Een heerlijke blondie met luchtige chocolademousse, fris rood fruit en een krokante kletskop.
	€47,50 PER PERSOON



	Kerst
	DINER
	AANVANG - 18:00
	LUXE BREEKBROOD
	Geserveerd met huisgemaakte kruidenboter, extra vierge olijfolie en een smaakvolle tapenade.

	VOORGERECHT
	Fijn aangemaakte steak tartaar, geserveerd met frisée, krokante Parmezaan-tuille, Amsterdamse uitjes en een verfijnde truffelmayonaise.

	TUSSENGERECHT
	Gebakken coquilles, geserveerd met een romige beurre blanc, frisse groene olie en tomatencrumble.

	HOOFDGERECHT
	Hertenbiefstuk, geserveerd met gepofte ui, roodlof, romige pastinaakcrème en een verfijnde portsaus.
	Op de huid gebakken zeebaars, met zachte aardappelpuree, spitskool, venkel en een klassieke beurre blanc.
	Romige truffelrisotto, gecombineerd met gebakken champignons, luchtige Parmezaan-espuma en een vleugje truffelolie.

	DESSERT
	Een heerlijke blondie met luchtige chocolademousse, fris rood fruit en een krokante kletskop.
	€69,95 PER PERSOON





